
Alle Preise sind in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. / Unser Brot, Fleisch & Fisch stammt aus der Schweiz 
Allergien und Intoleranzen, bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitern zu informieren 

 

 

 
  

 

 

 
 
 
 
 Vorspeisen 
 
 
 

Bunter Blattsalat mit gerösteten Kernen  
 

Grosi’s Hausdressing 
 

13 
 
 
 

Wurzelspinatsalat mit Schweizer Bio-Kichererbsen  
 

Datteltomaten, Dallenwiler Ziegenfrischkäse an Birnel-Vinaigrette 
 

16 
 
 
 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons  
 

Grosi’s Hausdressing 
 

15 
 

mit Rahmbrie aus Gerzäsee im Rohschinkenmantel gebraten 
 

+ 4 
 
 
 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen und Kürbiskernöl  
 

14 
 
 
 

Coppa und Rohschinken Plättli vom „Duroc Freiland-Säuli“ 
 

direkt vom Gulfia-Hof in Davos-Klosters 
 

17 
 
 
 

Tatar vom Schweizer Rind 
 

geröstetes Hausbrot, Butter und Salatgarnitur an Grosi’s Hausdressing 
 

24/36 
 
 
 
 

 = vegetarisch /  = vegan 
 

Hauptgänge 
 
 
 
 

Rösli´s Kalbs-Hackbraten mit Bio-Pilzrahmsauce 
 

42 
 
 
 

„Suure Mocke“ vom Rind mit Schmorgemüse 
 

„so wiä früener“ 
 

44 
 
 
 

Rehschnitzel aus der Nord-Ostschweiz mit Beerenjus 
 

Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl und pochierter Apfel 
 

49 
 
 
 

Nord-Ostschweizer Hirschpfeffer mit Speck, Silberzwiebeln und Croûtons 
 

Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl und pochierter Apfel 
 

41 
 
 
 

Ganzer Bachser Bio-Saibling aus dem 0fen, gefüllt mit Kräutern und Zitrone 
 

43 
 
 
 

Hausgemachte vegetarische Ravioli an Salbeibutter  
 

„Getrocknete Tomaten, Frischkäse, Haselnüsse“ 
 

24/36 
 
 
 

Gerösteter Blumenkohl auf Kürbispürée mit Bio-Mischpilzen  
 

gepuffter Quinoa, Rosmarinpolenta und Baumnüsse 
 

36 
 
 
 

Schweizer Bio-Linsenragout mit Wurzelgemüse  
 

geröstetes Selleriepürée und Baumuss-Rosmarin-Cracker 
 

36 
 
 
 
 

Zu unseren Fleisch– und Fischhauptgerichten servieren wir jeweils 
 

saisonales Gemüse und eine Beilage nach Wahl: 
 
 

Hausgemachte Spätzli, Kartoffelstock, Weissweinrisotto oder Rosmarinpolenta 



 
 
 

Dessert 
 
 
 
 

Rösli’s Schoggi Mousse  
 

mit Doppelrahm 
 

13 
 
 
 

Hausgemachtes Vermicelles  
 

mit Kirsch, Schlagrahm und Meringue 
 

15 
 
 
 

Veganer Raps-Mohnkuchen  
 

mit chriesikompott und veganem Zitronenjoghurt 
 

14 
 
 
 

Glacé  oder Sorbet  
 

produziert von Sorbetto in Zürich 
 

5 
 

mit Schlagrahm  
 

+ 2 
 
 
 
 

Trio vom regionalen Käse  
 

15 
 
 
 
 

 = vegetarisch /  = vegan 

 


