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Gruner Ment-Blattsalat mit gerdsteten Kernen und Mandeln Y

Grosi’s Hausdressing
8

Caprese Salat mit Biiffel-Mozzarella °

dreifarbige Dattel-Tomaten, Balsamico-Dressing und Basilikum
13/21

Gazpacho vom Schweizer Bio-Gemiise

Croltons vom Hausbrot und Olivenol-Kaviar
12
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Veganes Ackerbohnen g’'Hackets mit Hornli und Apfelmus 3
26

Bergwasser Egli aus Raron mit Gartenerbsen-Salsa
Fenchelsalat
32

Buindner-Trockenfleischtatar mit Senfkaviar

Brunnenkresse und gerostetes Hausbrot
29
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Spinat-Ricotta Ravioli v
Randen-Piiree und karamellisierte Baumniisse
28
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Rugiadt 18 to 21H., 2026
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Leaf menu salad with roasted seeds and almonds
Grandma's house dressing
8
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Caprese salad with buffalo mozzarella 'f
tricolor date tomatoes, balsamic dressing and basil
13/21
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Gazpacho made with Swiss organic vegetables
croutons from dark bread and olive oil caviar
12
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Luncle vrcnld

Vegan broad-bean mince with “Hornli”’-pasta and apple purée $Y
26

Mountain water perch from Raron with garden pea salsa

fennel salad
32

Biindner dried beef tartare with mustard caviar
watercress and toasted dark bread
29
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce
homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Ravioli whit spinach and ricotta :

beetroot purée and caramelized walnuts
28
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¥ = vegetarisch, vegetarian /



