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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Siedfleischsalat vom Culinarium Rind Ziurich-Oberland
,Essiggurken, Kapern, rote Zwiebeln, Wurzelgemiise“

Senf Vinaigrette
17/28
Hausgemachte Pilzessenz mit Wurzelgemiise 7 ¥
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Planted Geschnetzeltes Ziircher Art % »

Langkornreis und Tagesgemiise
28

Bremgartner Lachsforellenfilet mit Meerrettich-Sauce

Salzkartoffen und Tagesgemiise
32

Saltimbocca vom Poulet mit Biindner Rohschinken

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
30
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Ravioli mit Ziircher Bérlauch und Ricotta %
Pastinakenpiiree, karamellisierte Birnenwiirfel und Baumniisse
28
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Leaf menu salad with roasted seeds, house dressing Y
8

Beef salad from Culinarium beef Zurich highlands
"pickles, capers, red onions, root vegetables”
mustard Vinaigrette
17/28
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Homemade mushroom essence with root vegetables ‘:
12
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Planted sliced veal Zurich style
long grain rice and seasonal vegetables
28

Bremgarten salmon trout fillet with horseradish sauce

boiled potatoes and seasonal vegetables
32

Chicken saltimbocca with Biindner raw ham

homemade Spatzli and seasonal vegetables
30
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce

homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Ravioli with Zurich wild garlic and ricotta Y

parsnip puree, caramelized pear cubes and walnuts
28
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¥ = vegetarisch, vegetarian / ¥ ¥ = vegan



