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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Siedfleischsalat vom Schweizer Rind
,Essiggurken, Kapern, rote Zwiebeln, Wurzelgemiise“
Senf Vinaigrette
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Gemiisecremesuppe mit Croiitons vom Hausbrot
12
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Orecchiette mit Tomatensauce und gebackener Aubergine
frische Krauter, gerostete Pinienkerne und veganer Reibkase
26

Egli Knusperli mit hausgemachter Tartar-Sauce

Salzkartoffeln und Tagesgemiise
30

Churer Fleisch Torte mit Kalbs Jus

roh marinierter Kabissalat
28
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Ravioli mit Ziircher Bérlauch und Ricotta %
Pastinakenpiiree, karamellisierte Birnenwiirfel und Baumniisse
28
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April FHe to 10H., 2026
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Leaf menu salad with roasted seeds, house dressing 3
8

Cold Swiss beef salad
"pickles, capers, red onions, root vegetables”

mustard Vinaigrette
17/28
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Vegetable cream soup with croutons from dark bread
12

Luncle vntanld
Orecchiette with tomato sauce and baked eggplant 29

fresh herbs, roasted pine nuts and vegan grated cheese
26

Crispy fried perch fillets with homemade tartar sauce

boiled potatoes and seasonal vegetables
30

Chur meat tart with veal jus

cabbage salad
28
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce
homemade Spatzli and seasonal vegetables
38
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Ravioli with Zurich wild garlic and ricotta

parsnip puree, caramelized pear cubes and walnuts
28
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v = vegetarisch, vegetarian /
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7 =vegan



