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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Siedfleischsalat vom Culinarium Rind Ziirich-Oberland
,Essiggurken, Kapern, rote Zwiebeln, Wurzelgemiise“

Senf Vinaigrette
17/28
Kartoffel-Lauchsuppe mit Croitons vom Hausbrot $
12
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Alpler Makkaroni mit Apfelmus
24

Gebratene Forellenfilets mit Mandelbutter
Schweizer Ebly und Tagesgemiise
32

Geschmorter Rinds-Fleischvogel

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
28
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Ravioli mit Ziircher Barlauch und Ricotta 7
Pastinaken Plree, karamellisierte Birnenwiirfel und Baumniisse
28

Alle Prate i HF ikl . setet2licder Musdt. [/ Uander f/c;Joa, Fitche & Brot (ot ald der Jdhinse2
B I’(//cri:cu ted [dolerodea Sitten tsir die, ficte dei bnderen Mitardetera 2 ;mfnrw\;crw.



Marct. 2¥ +o 27, 2026
Jtartery

Leaf menu salad with roasted seeds, house dressing Y
8

Beef salad from Culinarium beef Zurich highlands
"pickles, capers, red onions, root vegetables”
mustard Vinaigrette
17/28

Potato-leek soup with croutons from dark bread )\
12
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Swiss "Alpine macaroni” with apple puree
24

Fried trout fillets with almond butter
Swiss Ebly wheat and seasonal vegetables
32

Braised beef-meet roulade

homemade Spatzli and seasonal vegetables
28
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce

homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Ravioli with Zurich wild garlic and ricotta Y
parsnip puree, caramelized pear cubes and walnuts
28
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» = vegetarisch, vegetarian / ¥ ¥ = vegan



