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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Siedfleischsalat vom Culinarium Rind Ziirich-Oberland
,Essiggurken, Kapern, rote Zwiebeln, Wurzelgemiise“
Senf Vinaigrette
17/28
Biindner Gerstensuppe

»Schweizer Gerste, Wurzelgemaiise, Biindnerfleisch und Salsiz“
12

Mitte, 7‘J mwc‘:‘/

Kartoffel Gnocchi mit Tomaten-Gemiisesauce
24

Bachser Saiblingsfilet mit Weisswein-Rahmsauce

Salzkartoffeln und Tagesgemiise
32

Churer Fleisch Torte mit Kalbs Jus

Kabissalat
28

N,

\y 2%
7
Y 4

A//owrww/wﬁ«u

Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Ravioli mit Ziircher Barlauch und Ricotta 7
Pastinakenpiiree, karamellisierte Birnenwiirfel und Baumniisse
28
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Leaf menu salad with roasted seeds, house dressing Y
8

Beef salad from Culinarium beef Zurich highlands
"pickles, capers, red onions, root vegetables”
mustard Vinaigrette
17/28
Grisons barley creamsoup

"Swiss barley, root vegetables, Blindnerfleisch and Salsiz"
12
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Potato gnocchi with tomato-vegetable sauce # 7
24

Bachser char fillet with white wine-cream sauce

boiled potatoes and seasonal vegetables
32

Chur meat tart with veal jus

cabbage salad
28
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce

homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Ravioli with Zurich wild garlic and ricotta )\
parsnip puree, caramelized pear cubes and walnuts
28
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