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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Nisslisalat mit Ei und Crotitons an Grosi’s Hausdressing Y
16

dazu Ziegenfrischkase tiberbacken mit Honig und Thymian 9
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Kartoffelcremesuppe mit Crolitons vom Hausbrot
12
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Orecchiette mit Broccoli und gerdstete Pinienkerne
24

Gebratenes Bachser Saiblingsfilet mit Weissweinsauce

Tessiner-Langkornreis und Tagesgemiise
28

Waatlander Saucisson mit Pommery-Senf

Schnittlauch Kartoffeln und Tagesgemiise
26
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Innerschwyzer Kase Ravioli )\
Randenpiiree, karamellisierte Apfelwiirfel und Baumniisse
28
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Leaf menu salad with roasted seeds 7
8
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Lamb's lettuce with egg and croutons, house dressing -
16

with fresh goat cheese topped with honey and thyme *
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Potato cream soup with dark bread croutons :
12
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Orecchiette-pasta with broccoli and roasted pine nuts
24

Fried char fillet from Bachs with white wine sauce
rice from Ticino and seasonal vegetables
28

Vaudois sausage with Pommery mustard

Boiled potatoes with chives and seasonal vegetables
26
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Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce
homemade Spatzli and seasonal vegetables
38
Swiss cheese ravioli 7
beetroot puree, caramelized apple cubes and walnuts
28
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