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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Nisslisalat mit Ei und Crotitons an Grosi’s Hausdressing Y
16

dazu Ziegenfrischkase tiberbacken mit Honig und Thymian 9
+6

Gemiusecremesuppe mit Crolitons vom Hausbrot
12

Mitte 7‘J MC«A(:J

Gebackener Blumenkohl und Kartoffelspalten $9

vegane Krauter-Mayo und karamellisierte Fenchelsamen
26

Gebratenes Gotthard Zanderfilet an Mandelbutter

Salzkartoffeln und Tagesgemiise
28

Alpsteiner Poulet-Oberschenkelsteak mit Rosmarin-Jus

frische Tagliolini und Tagesgemiise
30

A//owrww/wﬁ«u

Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38
Innerschwyzer Kase Ravioli
Randenpiiree, karamellisierte Apfelwiirfel und Baumniisse
28
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fu‘ruc‘rv 3rd to 6ft. 2026
Jteartery

Leaf menu salad with roasted seeds 7
8

)
-4

Lamb's lettuce with egg and croutons, house dressing
16

with fresh goat cheese topped with honey and thyme S
+6

Vegetable cream soup with dark bread croutons
12

@

Luncle vncnld

Oven-baked cauliflower and potato wedges A

vegan herb mayo and caramelized fennel seeds
26

Fried Gotthard zander fillet with almond butter

Boiled potatoes and seasonal vegetables
28

Alpstein chicken thigh steak with rosemary jus

fresh tagliolini and seasonal vegetables
30

Al perofee clatsics

Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce
homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

]
Swiss cheese ravioli 7

beetroot puree, caramelized apple cubes and walnuts
28
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v = vegetarisch, vegetarian /



