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Griiner Menii-Blattsalat mit gerosteten Kernen 7
8

Nisslisalat mit Ei und Crotitons an Grosi’s Hausdressing Y
16

dazu Ziegenfrischkase tiberbacken mit Honig und Thymian 9
+6

Kiirbiscremesuppe mit Kernen und Kiirbiskernol 9
12

. w
Hc#c.f‘/mwu‘/
Gerosteter Blumenkohl 99
Tessiner Polenta und sautierte Pilze
26

Gebratenes Saiblingsfilet vom Bachtel
Weisswein-Risotto und Tagesgemuse
28

Schweins Geschnetzeltes Ziircher Art

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
30

Al /DG(AI'O‘/W‘(/ ad fiker

Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Innerschwyzer Kase Ravioli 9
Randenpiiree, karamellisierte Apfelwiirfel und Baumniisse
28
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eddsert

Mittags-Minidessert
6

Rosli‘s Schoggi Mousse 7
mit Doppelrahm

13

Hausgemachtes Zwetschgenkompott <

mit Sauerrahmglacé
8.50

Glacé ¥ oder Sorbet £ <
produziert von Sorbetto aus Ziirich

pro Kugel
5

mit Schlagrahm <
+2

Trio vom Schweizer Kise
in einer Auswahl von ,Chis & Co.“
Birnbrot und saisonaler Frichtesenf

16

$ = vegetarisch / ©9 = vegan



