LPENROSE

Restaurant Alpenrose, Fabrikstrasse 12, CH-8005 Zirich, T 044 431 11 66
alpenrose@arbeitskette.ch, www.restaurantalpenrose.ch

35«/\(«4‘7‘ ((Gtr‘f C

fir Gruppen ab 11 Personen

Wir bitten Sie aus folgendem Angebot Ihr Wunschmenu auszuwahlen.

In unserer charmanten Alpenrose setzen wir auf traditionelle Schweizer Kiche und
Schweizer Weine. In unserem wunderschonen Ambiente wird

jeder Besuch zu einer Zeitreise.

Alle Gerichte werden aus hochwertigen, regionalen und saisonalen
Produkten stets frisch zubereitet. Wir verwenden ausschliesslich

Schweizer Produkte.

Ein Besuch in unserem Restaurant kommt allen zu Gute. Sie verwohnen [hren Gaumen
mit unseren Kostlichkeiten und sogleich unterstitzen Sie unsere Stiftung, damit wir
weiterhin Arbeits- und Ausbildungsplatze fir die Integration

anbieten konnen. Ein Gewinn fur alle Seiten.

Ilhre Alpenrose
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For ciome 7@/(,«,\70“% Aded
I’(/Dc/ro(/or‘/oalgfa

Hausgemachte Schinkengipfeli
Spinatwahe mit Dallenwiler Ziegenfrischkase
Bindner Salsiz diinn geschnitten
Bunte Gemisestabli mit Schnittlauchquark
Kasefllte
22.50 pro Pers.

For de erfcdte ch\for

Dreierlei Blatterteiggeback
Kasekuchen
Tartar auf gerdstetem Hausbrot
16.50 pro Pers.

For Ae (/cfcfcur;JO&,; Gluselt

Bunte Gemusestabli mit Schnittlauchquark

Karotten-Apfel Suppe mit Rahm
Sbrinz Kése Méckli
16.50 pro Pers.
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Hwa(/orJ&a/gic

l’(//owroJc Klend fiker

Bunter Blattsalat mit Grosi's Hausdressing und gerdsteten Kernen

* ok

Rosli’s Hackbraten mit Bio-Pilzrahmsauce

Saisonales Gemuse und Spatzli
* %k

Hausgemachtes Schokoladen Mousse mit Doppelrahm

59.50 pro Pers.

Ald Grofdfumtttery Kol

Gemisecrémesuppe mit Krautercroutons

* k%

Kabis-Rieblisalat an Birnelvinaigrette mit Rosmarin-Honigcracker
* %k
Rindsschmorbraten .Suure Mocke” so wie friher
mit Schmorgemise und Kartoffelstock
* 3k ok
Hausgemachtes Irchelchlopfer Bio- Buttermilchglacé
auf Frichtekompott

75 pro Pers.
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Dens (/cfcw‘c Mewk ald dewan Gartea

Kartoffel-Lauchsuppe mit karamellisierten Zwiebeln

* %k

Gemischter Gemisesalat mit Brunnenkresse und gerdsteten Kernen

* Kk

Gemiseragout mit Schweizer Hilsenfrichten an Selleriepirée
mit Baumuss-Rosmarin-Cracker

* ok

Apfelsorbet auf saisonalem Friichtekompott

69 pro Pers.

Fior Sefodere Tc‘io vt Gealedd

Ochsenschwanzsuppe mit gerdstetem Markbein

* ok

Sellerie Apfelsalat mit Baumnissen

* %k

Hausgebeizter Lachs aus Lostallo an Honigsenf auf knusprigem Hausbrot

* %k

Zarter Kalbsschulterbraten an Sauce Béarnaise
Saisonales Gemise und Kartoffelspalten

* %k

Hausgemachtes Schokoladenmousse
mit Doppelrahm und gebrannten Mandeln

97 pro Pers.

NZA SN

Prattigauer Hochzeitssuppe mit Speckwdrfeli

* Kk

Salat von der gebackenen Rande an Krautervinaigrette
mit Dallenwiler Ziegenfrischkase

* ok

Hausgerauchtes Bachser Bio-Forellenfilet an Essiggurken-Mayonnaise

* ok %

Schweizer Rindsentrecdte am Stlick gebraten mit Estragonbutter
Saisonales Gemiuse und Kartoffelgratin

* %k

Gebrannte Creme mit Schlagrahm

107 pro Pers.
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Vor der Wiede

Klare Gemusebouillon mit Fideli

* ok

Alpsteiner Ribelmaispoularde an Rosmarinjus
Saisonales Gemiuse und gemischter Salat

* %k

Griesschopfli mit Frichtesauce

58 pro Pers.

Die Fordle i 265t Abkte

1. Akt Tartar von der gerauchten Forelle auf gerdstetem Hausbrot
mit Salatbouquet

* %k

2. Akt Ganze Forelle aus dem Ofen gefullt mit Gartenkrautern und Zitrone
mit saisonalem Gemuse und Pilavreis

* %k

ZUrcher Triattschnitte mit Weissweinschaum

67 pro Pers.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. gesetzlicher MWST / Unser Fleisch & Fisch stammt aus der Schweiz.
Allergien und Intoleranzen: Diesbeziiglich bitten wir Sie sich bei unseren Mitarbeitern zu informieren. 5/9.22



