
Alle Preise sind in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. / Unser Brot, Fleisch & Fisch stammt aus der Schweiz 
Bei Allergien und Intoleranzen, bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitern zu informieren 

 

 

 
  

 

 

 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
 

Herbstlicher Blattsalat  
 

Granola, knackiges Wurzelgemüse 
 

Grosi’s Hausdressing 
 

13 
 
 
 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons  
 

Holundervinaigrette 
 

14 
 

mit gebratenem Kalbsspeck 
 

+3 
 

mit gebratenen Bio-Mischpilzen  
 

+3 
 
 
 

Kürbiscremesuppe  
 

Süssholz-Schaum, geröstete Walnüsse und Verjus 
 

14 
 
 
 

Bündner Rohschinken und Hirsch-Salsiz 
 

Gibi-Gäbi Käse und Käserei-Butter 
 

19 
 
 
 

Ceviche vom Schweizer Felchen 
 

eingelegter Kürbis, Kürbiskerne und Sanddorn 
 

24 
 
 
 

Handgeschnittenes Tatar vom Schweizer Rind 
 

Zürcher Oberländer Miso, eingelegtes Gemüse 
 

geröstetes Hausbrot und Käserei-Butter 
 

26/38 
 
 
 
 

 = vegetarisch /  = vegan 

Hauptgänge 
 
 
 

Rösli‘s Kalbs-Hackbraten 
 

Bio-Pilzrahmsauce und Tagesgemüse 
 

42 
 
 
 

„Suure Mocke“ vom Schweizer Rind 
 

mit Schmorgemüse, „so wiä früener“ 
 

44 
 
 
 

Nord-Ost Schweizer Rehgeschnetzeltes „Chasseur“ 
 

Pilzrahmsauce, Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl und pochierter Apfel 
 

49 
 
 
 

Rosa gebratener Hirschrücken aus der Nordostschweiz 
 

Dörrbirnen Jus, schwarze Baumnüsse und geröstete Pastinake 
 

56 
 
 
 

Gebratenes Alpen-Zanderfilet 
 

Cidre-Beurre Blanc, Sauerkraut und Speck-Crumble 
 

47 
 
 
 

Älpler Cannelloni  
 

Bergkäse, Kartoffeln, Schmelzzwiebeln und Apfelmus 
 

32 
 
 
 

Tessiner Risotto  
 

gebratene Bio-Mischpilze, schwarzer Knoblauch und Sbrinz 
 

24/36 
 
 
 

Geschmorte Rande  
 

Balsamico-Reduktion, Shiso und hausgemachter Raps-Kaviar 
 

36 
 
 
 
 

Zu unseren Fleisch– und Fischhauptgerichten 
 

servieren wir jeweils eine Beilage nach Wahl: 
 

Hausgemachte Spätzli, Kartoffelstock, Tessiner-Risotto oder Ribelmaisschnitte 



Dessert 
 
 
 

Rösli’s Schoggi Mousse  
 

mit Doppelrahm 
 

13 
 
 
 

Buchweizen-Parfait  
 

Quitten-Chutney und Gewürzfond 
 

14 
 
 
 

Hausgemachtes Vermicelles  
 

mit Kirsch, Schlagrahm und Meringue 
 

15  

mit Fior di Latte Glacé  
 

+ 3 
 
 
 

Bienenstich  
 

Mandelkrokant, Dulce de Leche und Birnensorbet 
 

17 
 
 
 

Dessert-Trilogie Alpenrose 
 

18 
 
 
 

Glacé  oder Sorbet  
 

produziert von „Sorbetto“ in Zürich 
 

5 
 

mit Schlagrahm  
 

+ 2 
 
 
 

Trio vom Schweizer Käse  
 

eine Auswahl von „Chäs & Co.“  
 

Birnbrot und saisonaler Früchtesenf 
 

16 
 

 


