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Meni-Blattsalat mit Granola

Grosi’s Hausdressing
8

Niisslisalat mit Ei und Crofitons 7

Holundervinaigrette
14

Biindner Gerstensuppe

Wurzelgemiise, Trockenfleisch und Schnittlauch-0l
12

Mitte 7‘J MC«A(:J

Herbstliche Baumnuss-Polenta 7 7
mit gebratenen Bio-Mischpilzen und Ofenkiirbis
26

Alpenrose-Bouillabaisse aus Schweizer Stisswasserfischen

Wurzelgemiise, Kartoffeln, Hausbrot-Crostini und Knoblauchmayo
29

Metzgete-Teller mit Schweinsrippli und Zunge

Salzkartoffeln, Sauerkraut und grobkorniger Senf
32

Al /Danro‘/Wk/ ad Jiker

Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Alpler Cannelloni %

Albula Berg-Kartoffeln, Alp-Kase, Schmelzzwiebeln und Apfelmus
28
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Leaf menu salad with roasted seeds and almonds ¥
Grandma's house dressing
8

Lamb's lettuce with egg and croutons S
elderflower vinaigrette
14

Graubiinden barley soup

root vegetables, dried meat and chive oil
12
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Autumnal walnut-polenta *

with sautéed organic mixed mushrooms and roasted pumpkin
26

Alpenrose-Bouillabaisse made with Swiss freshwater fish

root vegetables, potatoes, house bread crostini and garlic mayo
29
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Butcher’s platter with pork ribs and tongue

boiled potatoes, sauerkraut, and coarse-grained mustard
32

Al penrofc catsics

Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce

homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Alpine-Style Cannelloni °
Albula potatoes, alpine cheese, caramelized onions, apple purée
28
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? = vegetarisch, vegetarian / ¥
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= vegan



