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Menti-Blattsalat mit Granola
Grosi’s Hausdressing
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Nisslisalat mit Ei und Crotiitons

Holundervinaigrette
14

Hausgemachte Rindsbouillon

mit Fladli und Wurzelgemiise
12

Mitte 7‘J MC«A(:J
Venere-Reis $

mit Kiirbis und Dorrtomaten
26

N4
2
T

Alpen Zander mit Krauterschaum

eingelegter Kiirbis und Venere-Reis
32

Schweinssteak vom Nierstiick mit Krauterbutter

Kartoffelspalten und Tagesgemiise
29
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Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce

hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Alpler Cannelloni %
Bergkase, Kartoffeln, Schmelzzwiebeln und Apfelmus
28
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Leaf menu salad with roasted seeds and almonds *
Grandma's house dressing
8

Lamb's lettuce with egg and croutons )
elderflower vinaigrette
14

Homemade beef broth

with sliced crépes and root vegetables
12

Luncle vntnlid
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Venere Risotto

with pumpkin and sun-dried tomato
26

Alpine Zander fillet with herb foam
pickled pumpkin, and Venere rice
32

Pork loin steak with herb butter

Potato wedges and vegetables of the day
29

Al penrofe clatsics

Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce

homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Alpine-Style Cannelloni )\
mountain cheese, potatoes, caramelized onions and apple purée
28
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= vegetarisch, vegetarian / ¥ ¥ = vegan



