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Menii-Blattsalat mit Granola 7
Grosi’s Hausdressing
8

&

Nusslisalat mit Ei und Croditons

Holundervinaigrette
14
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Biindner Gerstensuppe

mit Wurzelgemiuse und Krauterol
12

B

Mitte 7‘J MC«A(:J

Spaghetti alla Norma 7 7
mit Aubergine, getrocknete Tomaten und Krauterschaum
26

Alpenrose-Bouillabaisse aus Schweizer Stisswasserfischen
Crostini vom Hausbrot und hausgemachter Aioli
30

Cordon Bleu vom Culinarium-Sauli

Tomaten-Spaghetti und Tagesgemiise
34

Al /Danro‘/Wk/ ad Jiker

Rosli’s Kalbs-Hackbraten an Bio-Pilzrahmsauce
hausgemachte Spatzli und Tagesgemiise
38

Alpler Cannelloni °
Bergkase, Kartoffeln, Schmelzzwiebeln und Apfelmus
28

Alle Prate i HF ikl . setet2licder Musdt. [/ Uander f/c;Joa, Fitche & Brot (ot ald der Jdhinse2
B I’(//cri:cu ted [dolerodea Sitten tsir die, ficte dei bnderen Mitardetera 2 ;mfnrw\;crw.



octoder 134 to 16tl., 2026
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Leaf menu salad with roasted seeds and almonds *
Grandma's house dressing
8

Lamb's lettuce with egg and croutons )
elderflower vinaigrette
14

Graubiinden barley soup %

with root vegetables and herb oil
12

Luncle vntnlid
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Spaghetti alla Norma 7 *

with eggplant, dried tomatoes and herb foam
26

Alpenrose-bouillabaisse made from Swiss freshwater fish
dark bread crostini with homemade aioli
30

Cordon Bleu from Culinarium-pork

tomato-spaghetti and seasonal vegetables
34

Al penrofc catsics

Rosli's veal meatloaf with organic mushroom cream sauce
homemade Spatzli and seasonal vegetables
38

Alpine-Style Cannelloni v
mountain cheese, potatoes, caramelized onions and apple purée
28
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» = vegetarisch, vegetarian / ¥ ¥ = vegan
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